Entradas

Guioza (8 unidades)

(pastel recheado com carne e legumes)
Shimeji
(pequenos cogumelos puxados na manteiga)

Lula a Doré
Harumaki (8 unidades)

(rolinho primavera, acompanha molho agridoce)
Sunomono

Ceviche

Casquinha de Kanapé (12 unidades)
Carpaccio de Salmao

Carpaccio de Peixe Prego

Batata Frita

Sushis

Sushi Simples (16 unidades)

(8 sushis variados, 2 uramakis e 6 hossomakis)

Sushi Especial (20 unidades)

(12 sushis variados, 2 uramakis, 4 hossomakis e 2 ovas)

Sushi Salmao (16 unidades)

(6 sushis variados, 4 uramakis, 4 hossomakis e 2 jous)

Sushi Salmao Batera (8 unidades)
Sushi Jou

(8 sushis de salmao temperados com cebolinha e cream cheese)

Sushi Jou Frito

(8 sushis de salmao temperados com cebolinha e cream cheese)

Sushi Jou Pepino

(8 sushis de pepino temperados com salmao, cebolinha e cream cheese)
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Sashimis

Sashimi Especial

(38 fatias de peixes variados)

Sashimi Misto

(24 fatias de peixes variados)
Sashimi Salmao
(16 fatias)

Sashimi Peixe Prego
(16 fatias )

Sashimi Tilapia
(16 fatias )

Sashimi Polvo
(16 fatias )

Sashimi Atum
(16 fatias )

Salmao

Atum

Peixe Branco
Camarao

Polvo

Ovas de Massago

Salmao Skin
Kani-Kama
Jou
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Sushi em Duplas

8,50
10,50
7,50
12,50
12,50
12,50
6,50
7,00
9,00




Makisushis

(porcao com 8 unidades)

Uramaki California
(manga, kani e pepino)
Uramaki de Salmao

(salmao picado com cebolinha e cream cheese)

Uramaki Ebitem

(camarao empanado, cebolinha, alface e cream cheese)

Uramaki Ebi

(camarao refogado, cebolinha, alface e cream cheese)

Uramaki Salmao Skin

(pele de salmao com molho adocicado e cream cheese)

Uramaki Filadélfia

(salmao grelhado e cream cheese)

Acelga-Maki

(folha de acelga, salmao grelhado, cebolinha, pimenta e maitnese

Teka-Maki

(alga, arroz e atum)
Kapa-Maki
(alga, arroz e pepino)
Salmon-Maki

(alga, arroz e salmao)

Kani-Maki
(alga, arroz e kani)
Hot-Roll Especial

(sushi empanado com salmao grelhado, cebolinha, cream cheese e kani kama)

Hot-Roll Simples

(sushi empanado com salmao, arroz e cream cheese)

Temaki Salmio

(enrolado em forma de cone com alga por fora) Atum

Califérnia

Salmao Skin
} Kani-Kama
Camarao
Shimeji
Filadélfia
Temaki Holl

32,90
32,90
28,90
28,90
29,90
38,90
32,90
32,90
36,90

TEMAKI SEM ARROZ ACRESCIMO DE R$ 2,00
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Combinados
KYOkO 1 (22 unidades) 62,90

(9 sashimis, 1 sushi salmao, 1 sushi atum, 1 sushi peixe branco, 2 bateras, 2 uramakis salmao, 4 salmonmakis e
2 hot holl simples)

KYOkO 2 (34 unidades) 89,90
(12 sashimis misto, 2 sushis salmao, 2 sushis atum, 2 sushis peixe branco, 2 bateras, 4 uramakis salmao,

6 salmonmakis, 2 sushis skin e 2 hot holl simples)

Kyoko Especial 1 (24 unidades) 65,90

(9 sashimis misto, 2 sushis salmao, 2 sushis atum, 2 sushis peixe branco, 2 bateras, 2 uramakis salmao,
4 salmonmakis e 1 jou ovas)

Kyoko Especial 2 (38 unidades) 99,90
(12 sashimis misto, 2 sushis salmao, 2 sushis atum, 2 sushis peixe branco, 2 bateras, 2 sushis polvo,

4 uramakis salmao, 6 salmonmakis, 2 jous ovas, 2 jous salmao e 2 hot holl simples)

Kyoko Especial 3 @5 unidades) 129,90
(16 sashimis misto, 3 sushis salmao, 3 sushis atum, 3 sushis polvo, 3 jous, 4 uramakis salmao, 4 salmonmakis,

3 sushis camarao, 3 jous ovas e 3 hot holl simples)

Kyoko Salmao 1 (20 unidades) 61,90

(8 sashimis salmao, 2 sushis salmao, 2 uramakis salmao, 2 salmonmakis, 2 jous salmao, 2 bateras e 2 sushi skin)

Kyoko Salmao 2 (40 unidades) 109,90
(12 sashimis salmao, 6 sushis salmao, 4 uramakis salmao, 8 salmonmakis, 3 jous salmao, 3 sushis skin

e 4 hot holl simples)

KYOkO Salmao 3 (50 unidades) 138,90

(16 sashimis salmao, 9 sushis salmao, 4 uramakis salmao, 8 salmonmakis, 3 jous salmao, 3 bateras,
3 sushis skin, 4 hot holl simples)

Kyoko Salmao Especial 42 unidades) 142,90

(12 sashimis salmao, 6 sushis salmao, 4 uramakis salmao, 6 salmonmakis, 2 jous salmao, 2 sushis skin,
2 jous ovas, 2 sushis camarao e 6 hot rolls simples)

Kyoko Super Especial (72 unidades) 89,90

(24 sashimis misto especial, 3 sushis salmao, 3 sushis atum, 3 sushis peixe branco, 3 sushis camarao, ‘

3 sushis polvo, 3 sushis kani, 2 jous ovas, 2 jous shimeji, 4 jous salmao, 4 bateras, 6 hot rolls especiais,
6 uramakis salmao, 3 uramakis filadélfia e 3 uramakis skin red)

Kyoko Vegetariano (20 unidades)

(@ moda do chefe)

Pratos Quentes

Guiukatsu

(contra-filé a milanesa)

Chicken Katsu

(frango a milanesa)

Salmao ao Molho de Maracuja
Shogayaki

(carne fatiada com molho especial de gengibre)

Camarao ao Molho do Chefe
Pangasius

(filé de peixe empanado com molho rosé)
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Me n I'u i (Macarrao)

Yakissoba de Frutos do Mar

(macarrao frito com frutos do mar e legumes)

Yakissoba de Carne

(macarrao frito com carne e legumes)

Yakissoba de Frango

(macarrao frito com frango e legumes)

Yakissoba Vegetariano

(macarrao frito com legumes)

Yakissoba Misto

(macarrao frito carne, frango e legumes)

Teppanyaki

Contra-Filé
Salmao

Frutos do Mar
Frango
Camarao
Anchova

Lula

Tempura

Tempura de Camarao
Tempura Misto
Tempura de Legumes
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PO I'Cﬁes (Ippin Ryori)

Gohan

(tigela de arroz branco)

Yakimeshi

(risoto de frango com legumes)
Gari
(gengibre em conserva)

Missoshiru

(sopa a base de pasta de soja com queijo toft)
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